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RESUMO: O presente trabalho, apresenta um relato de caso, das familias que produzem
pimenta e o técnico da SENAR (Servico Nacional de Aprendizagem Rural), realizada em Iuid-
BA, acerca da produgao agricola de pimenta. A comunidade ¢ situada a 18 km da sede do
municipio, cuja populagdo se estima em 177 habitantes, e principal atividade econémica ¢ a
agtricultura e a pecudria. Esse relato de expetiencia foi realizado no dia 20/04/2023, com o
intuito de compreender melhor a agricultura na comunidade, o procedimento utilizado foi a
observacao direta e entrevista com as familias e o técnico da SENAR. Ao se realizar as visitas
nas propriedades, foi possivel observar que a cultura da pimenta é a que predomina naquela
regido. As principais variedades de pimentas cultivadas sao: Cumari do Pard, Carolina Reaper,
Trindad Escorpion e Poudielogne. Na referida comunidade, é produzida a primeira e a segunda
pimenta mais ardida do mundo, segundo o relato do técnico do SENAR. Toda a mio de obra,
desde o preparo do solo até a colheita, ¢ realizada pela prépria familia. Os produtores de

pimenta contam a assisténcia técnica e gerencial de um técnico da SENAR, que realiza visitas
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uma vez por mes, onde esse acompanhamento dura cerca de 4 horas. O SENAR também
disponibiliza encontros de formagao para esses produtores. Inclusive, na semana anterior a
realizagao da presente a pesquisa, os produtores haviam participado de um curso sobre o
“Beneficio da Pimenta”, com atendimento realizado pelo técnico da SENAR, que ¢ de 2 anos,
e posteriormente a Secretaria Municipal de Agricultura deve renovar essa parceria. Para o
cultivo da pimenta, essas familias ainda utilizam de produtos quimicos, porém o SENAR, visa
alternativas agroecoldgicas para produzir a pimenta, como o adubo fermentado, produzido com
a mamona, que também ¢é produzida na regido e inseticidas organicos. A area que essas familias
utilizam para o cultivo da pimenta é preparada com um espagamento de Imx2m. Em uma rua
de 60 metros, tem em média de 30 unidades da planta de pimenta. Para irrigar, ¢ utilizado o
bombeamento feito do pogo artesiano, na tecnologia de gotejamento. A colheita de pimenta é
realizada durante o dia, porém existe uma variedade cultivada, que s6 pode ser colhida pela
manha no nascer do sol, ou entao, no por do sol, pois o fruto pode causar efeitos colaterais e
danos a satde durante a colheita. Apos esse procedimento elas sao colocadas em conserva e
vendidas, essa venda acontece por meio de intermediarios, que ficam com consideravel parte
dos lucros. Diante de tudo, foi observado que é notério que a comunidade tem um grande
potencial para exportagao de pimenta, porém ainda é necessario rever algumas situagoes, como,
por exemplo, a logistica de escoamento da produgdo, a organizagao de produtores em
cooperativa, e melhoramento no armazenamento do produto, a fim de que seja conservado por

um prazo maior, e nao esteja tao vulneravel a perecibilidade do fruto.
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