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RESUMO: O leite é um alimento com grande valor nutricional, o que o torna um excelente
meio de cultura para diversos grupos de microrganismos, que podem alterar sua qualidade
fisico-quimica e inocuidade. Muitas propriedades rurais ainda se estabelecem em sistema
tradicional de produgao de leite e de ordenha, principalmente nas regides Norte e Nordeste do
Brasil, e sdo responsaveis pela geracao de renda de ndamero significativo de pequenos
produtores rurais. Comumente, os produtores nao dispoem de tecnologias apropriadas,

demandando o aperfeicoamento do processo de produciao em busca de melhorias na qualidade
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e seguranga do produto. Portanto, ¢ imprescindivel que os produtores rurais tenham o
compromisso e a consciéncia da necessidade de produzir um leite com condi¢des higiénico-
sanitarias, possibilitando, consequentemente, a fabrica¢do de produtos lacteos seguros para os
consumidores e em consonancia com a legislacdo vigente. Nesse contexto, o presente trabalho
objetivou analisar as condi¢Oes higiénico-sanitarias do leite cru, com ordenha manual e
armazenado em um tanque de resfriamento comunitario, localizado no distrito de Ceraima,
Guanambi, Bahia, por meio de analises fisico-quimicas e microbiologicas. Os resultados
apresentaram valores médios aceitaveis para os parametros fisico-quimicos de gordura, estrato
seco total, estrato seco desengordurado, alizarol, segundo a IN 76. Foram evidenciadas fraudes
por adi¢ao de agua e desnate nas amostras de alguns produtores. Os resultados das analises
microbiolégicas se apresentaram em conformidade com o que preconiza a legislacio vigente.
Portanto, desponta como imprescindivel a ado¢ao de medidas direcionadas a melhoria da

qualidade do leite cru produzido pelos produtores do distrito de Ceraima.
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